
NorBrew PRO er laget for de største oppgavene. Med et
solid chassis i stål og den samme gode brukeropplevelsen
som kjennetegner NorBrew serien er dette en arbeidshest
med finesse. Den lager den ene perfekte koppen etter den
andre med perfekt resultat.

NorBrew PRO er utviklet for større miljøer som ønsker å
tilby kompromissløs kvalitet med full kontroll.
Kombinasjonen av høy kvalitet og et brukervennlig IoT gir
deg mulighet til å styre rens, temperaturer og kaffe
utvalget på en helt flåte maskiner, fra din egen coffee
cloud.

Med høykvalitetskomponenter fra Tyskland og Sveits får
du en slitesterk og driftssikker løsning. 
Med NorBrew PRO setter vi den nye standarden for
profesjonell kaffe.

NorBrew pro
v:aroma

tekniske data funksjonalitet kapasitet tilvalg
10 tommers sort, LED skjerm
Stålchassis
D: 560mm, B:380mm, H:590mm
230V, 50-60Hz, 2500W
2 bønnebeholdere med kvern
1 pulverbeholder

IoT med backoffice
Egen vanntank/kobling til vann
Tilkobling for fersk melk 
Dryppbrett med mulighet for
tilkobling til avløp
Program for selvrens
Eget uttak for varmt vann 

32 forhåndsprogrammerte valg
Bønnebeholdere: 1kg
Pulverbeholder: 1kg
Intern vanntank: 4l
Grutbeholder: 45 serveringer

Kjøleskap for fersk melk 
Underskap (med eller uten vann) 
Grutgjennomføring mulig
Betalingsterminal 
Grutgjennomføring
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